
Op ons menu ontdek je levendige gerechten, geïnspireerd door 
recepten uit de thuislanden van onze diverse medewerkers. 
Denk aan de Levantijnse en Mediterrane keuken, maar ook aan 
gerechten uit Oekraïne, Iran, Afghanistan en Pakistan.  
Wij zorgen ervoor dat alle smaken perfect op elkaar aansluiten. 
 
Kies je voor het menu ‘Share A Beautiful Dinner’?  
Dan krijg je een tafel vol met een mix van al dat heerlijks. 
 
Een feest op tafel!

A Beautiful Mess wil een brug slaan tussen twee werelden die 
elkaar normaal gesproken niet zouden ontmoeten. 
Gelegen in het hart van Arnhem, een stad die bekendstaat om 
haar gastvrijheid voor mensen die een nieuw thuis zoeken.  
Het restaurant is voortgekomen uit het netwerk van de 
Refugee Company Foundation, die mensen ondersteunt die 
naar Nederland zijn gevlucht en hier hun plek willen vinden. 
 
Nederland verschilt in veel opzichten van Eritrea, Oekraïne 
of Syrië. Via A Beautiful Mess krijgen onze medewerkers 
de kans om te wennen in een veilige omgeving, routines op 
te bouwen, zich te richten op hun toekomst en een stap te zetten 
richting werk of onderwijs. Al deze invloeden zorgen voor een 
prachtig experimentele keuken.

Naast ons vaste team werken we met trainees die 
nieuw zijn in Nederland. Wil je onze missie steunen  
of heb je vragen? Laat het ons gerust weten!

@abeautifulmess_arnhem   |   abeautifulmess.nl

Er is bijna geen fruit dat beter bij ons past dan de granaatappel. 
Het staat symbool voor wat wij vertegenwoordigen: gastvrijheid, 
gulheid, goedheid. In veel landen waar onze mensen hun roots 
hebben, is het een teken van voorspoed en vruchtbaarheid. 
 
Het fruit uit de hemel: in de islamitische traditie krijgt 
iemand die een granaatappel eet, veertig dagen 
lang een zuiver hart vol licht. 
 
In de Joodse traditie wordt gezegd dat een granaatappel 
613 pitjes bevat, die staan voor rechtschapenheid, wijsheid 
en kennis. Het symbool van licht tegenover duisternis. 
En van schoonheid: de pitjes zijn als edelstenen die veranderen 
in kleine explosies van fris, zoet-zure smaak op ons bord.

“Als je me vraagt hoeveel ik van je houd, zeg ik: zoveel als 
een granaatappel. Van buiten zie ik er maar één, maar 
van binnen schenk je me er duizenden (liefde)”  -- Rumi --

Wij bakken ons platbrood op de saj – een iconische hete plaat 
uit het Midden-Oosten – de hele dag door. We gebruiken graag 
onze handen als bestek wanneer dat kan. 
 
We breken en delen ons platbrood.

ACHTERGRONDVERHALEN

ONZE MISSIE

SAJ-BROOD EN ONZE HANDEN

ONS FAVORIETE INGREDIËNT: 
GRANAATAPPEL

EEN COMPLIMENTJE?
Laat een review achter!

Middle Eastern saying which means 
something like: We know each other.

‘THERE IS BREAD & SALT BETWEEN US’

ALLEEN PINAls u allergieën of dieetvoorkeuren heeft, informeer dan het personeel.  Al ons eten is halal-gecertificeerd.



DIPS & FLATBREADS

MOUTABAL V	 8,5
Romige auberginedip met yoghurt,  
groene tahinisaus en geroosterde amandelen

LABNEH V  	 9,5
Romige, gezouten yoghurt, ingelegde citroen,  
peterselie, geroosterde zonnebloempitten, olijfolie

POMPOEN DIP VEGAN 	 8,5
Pompoendip met tahini en gebakken uitjes

MUHAMMARA VEGAN	 9,5
Met granaatappelmelasse	  

KLASSIEKE HUMMUS VEGAN 	 8
Klassieke zijdezachte hummus met een krokante 
sesam-topping, peterselie en olijfolie

SALADES & SOEPEN

BAKLAVA TOMPOUCE V 	 9,5
Met pistache, walnoten en een vleugje kaneel	

MALVA SINAASAPPEL CAKE V 	 9,5
Met sinaasappelcompote, rozenblaadjes en ijs	

GEPOCHEERDE ABRIKOOS V	 9,5
Met yoghurtschuim, kataifi en kardemomsiroop	

KIJK IN DE VITRINE VOOR ONZE TRASHURE TAARTEN	 ..

SWEETS

HEALTHY BASTARD VEGAN	 9,5 
Met labneh, aubergine, munt en tomaten-sesamjam 

HOME-MADE FALAFEL VEGAN	 9,75 
Met huisgemaakte falafel, ingemaakte groenten,
groene tarratorsaus en hummus

KÖFTE REBEL WRAP 	 11,5 
Vers flatbread gevuld met romige hummus,  
gekruide köfte en fattoush-salade

FLATBREAD SANDWICHES (TOT 16:00)

SHAKSHUKA V                               13,5
Ei in kruidige shakshuka 
saus van tomaat, paprika  
en koriander.  
+ Lams merguez (+3,5)

PITTIGE IRAAKSE KIP                 18,5
Gemarineerd in onze eigen 
Iraakse specerijen mix

OESTERZWAM SHAWARMA          17
Oesterzwam shawarma 
met eigen specerijenmix 

KÖFTE                                               19
Lams- en rundergehakt, 
peterselie, koriander, 
kardemom, kruidnagel

GEGRILDE VIS                               21,5
Sudanese wijze,  
tomatensaus met kaneel, 
kardemom, tamarinde  
en gedroogde abrikoos

HOOFDGERECHTEN

MUJADARA V                                   7,5
Een heerlijke klassieker uit 
het Midden Oosten van
rijst, linzen, specerijen en 
gouden gebakken uien

FREEKEH V                                       7,5
Café Mazahar’s smoky 
freekeh met rozijn,  
amandelen, uien en  
sinaasappelyoghurt

FRITES IN ONZE STIJL VEGAN           7,5
Met vegan za’atar mayo

BLOEMKOOL VEGAN                           8,5
Geroosterde bloemkool 
Eritrese wijze met tebhsi 
shiro, een kruidige  
tomaat-pinda saus 

WORTELS VEGAN                                 7,5
Gecarameliseerd met  
honing, rozenharissa  
en komijn

SPINAZIE SABZI VEGAN                     9,5
Roergebakken spinazie  
met knoflook, komijn,
koriander en rozijnen

BIJGERECHTEN

FOOD  MENU

RODE FATTOUSH VEGAN 	 9,5
Onze variant op klassieke Midden-Oosterse fattoush  
met augurk, knapperig brood en granaatappeldressing

BIETEN WORTEL SALADE V	 9,5
Oekrains geinspireerde salade van wortel, biet, dille,	  
walnoot en mierikswortelroom	

PAKISTAANSE LINZEN SOEP V	 6.75
Naar recept van Safeer met friszure citroenyoghurt

ALLEEN PINAls u allergieën of dieetvoorkeuren heeft, informeer dan het personeel.  Al ons eten is halal-gecertificeerd.



*
FALASTIN VAN SAMI TAMIMI,

BETHLEHEM VAN FADI KATTAN,
EN CAFÉ MAZAHAR VAN MERIJN TOL
ZIJN TE KOOP IN ONS RESTAURANT  

BIJ DE BALIE.

KOOKBOEKEN

COMMUNITY LUNCH & DINER (MA-DO)
Schuif aan bij een van onze Community maaltijden! Elke maandag tot en met donderdag  
serveren wij tussen 12:00 en 13:00 uur een gezamenlijke lunch (€13,50) en tussen 17:00 

en 18:00 uur een gezamenlijk diner (€18,50). Wees welkom aan onze lange tafels,  
ontmoet nieuwe mensen en geniet van een maaltijd vol smaken en kleuren. 

POT THEE  	 7,5
Ceylon green, ceylon earl grey, verveine, pomegranate 
green, honey rooibos, lemongrass 

POT VERSE THEE	  8
Verse gember of munt

Potten thee ook per glas verkrijgbaar.

KARAF (1 L) HOME-MADE    10,-
HIBISCUS IJSTHEE

Hibiscus, munt en honing

ZA’ATAR LIMONADE
Citroen en oregano 

MAZAHER LIMONADE
Citroen en oranjebloesem

EEN SCHAAL BORRELHAPJES V 	 12,5
Laat je verrassen door een mix van onze vegetarische
borrelhapjes zoals borek, falafel en samosa

SWEETS V	 6,25 P.P.
Een selectie van onze desserts om je vingers	   
bij af te likken, zoals onze baklava tompouce	
en sinaasappelcake. Min. 2 personen.	

SHARE BEAUTIFUL DRINKS

SHARE BEAUTIFUL BITES

SHARE BEAUTIFUL SWEETS

SHARE A BEAUTIFUL MESS

SHARE A BEAUTIFUL LUNCH (TOT 16:00) 	 19,5 P.P.*
Één huisgemaakte dip zoals labneh, hummus  
of moutabal met vers gebakken flatbread van de saj,
heerlijke soep, één vlees of groenten gerecht en
huisgemaakte falafel. 

LET’S ENJOY 	 29,5 P.P.*
Twee huisgemaakte dips zoals labneh, hummus  
of moutabal met vers gebakken flatbread van de saj,
heerlijke soep, salade, twee van onze kleurrijke veggies, 
één bijgerecht en twee verschillende
soorten vlees of vis.

FEAST 	 36,5 P.P.*
Drie huisgemaakte dips zoals labneh, hummus  
of moutabal met vers gebakken flatbread van de saj,
heerlijke soep, salade, twee van onze kleurrijke veggies, 
twee bijgerechten en twee verschillende soorten vlees  
of vis. Met een overheerlijk dessert om het af te maken.

* Laat het ons weten als je vegetarisch of vegan bent!

SHARE  MENU
Bij A Beautiful Mess gaat alles om delen: we eten en drinken samen en delen onze dag. Eten verbindt.

Laat onze chefs je verrassen met een mix van mezze van de hele kaart. Geef bij het bestellen aan  
of je vegetarisch, vegan of met vlees wilt. Je kunt ook onze toetjes of borrelhapjes delen  

of bestel samen een pot thee of een kan huisgemaakte limonade.

ALLEEN PINAls u allergieën of dieetvoorkeuren heeft, informeer dan het personeel.  Al ons eten is halal-gecertificeerd.




